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Резюме 

• Сукралоза – безопасный для всех групп 

населения интенсивный (600 Х) 

подсластитель из сахара, 

произведенный по уникальным 

технологиям, с профилем вкуса 

обычного сахара, но позволяющий 

снизить затраты на сахар в 5 раз. 



СУКРАЛОЗА 
• Интенсивный 

термостабильный 

подсластитель, производится 

из      сахара с 2002г. 

• Сукралоза (Е955) - (1,6-дихло-

1,6-дидеокси-b-д-фрукто-

фуранозил-4-хлор-4-деокси-a-

д-галактопиранозид),  

• В чистом виде - кристаллы от 

белого до кремового цвета 

стойкий сладкий вкус без 

неприятного привкуса,  в 600 

раз слаще сахара.  



Сахаро- и импортозамещение 

В мире ежегодно производится 120 млн. тонн сахара в год, 

который приводит к заболеваемости сахарным диабетом в  

3% населения планеты (210 млн.чел).    
Сукралоза может успешно сыграть свою основную роль -  

сахарозамещение и снижение уровня заболеваемости 

сахарным диабетом. 

Для этого достаточно произвести 200 000 тонн сукралозы. 

4 000 вагонов сукралозы против 2  400 000 вагонов сахара. 

 1 вагон сукралозы = 600 вагонов сахара 

 

                      



Безопасность 

• Единственный безвредный 

подсластитель, имеющий статус GRAS . 

• Разрешен Всемирной Организацией 

Здравоохранения и  

Роспотребнадзором. 

• Сукралоза по ряду показателей 

относится к разряду «идеальных» 

подсластителей: 

1.    нет послевкусия 

2.    бескалорийный 

3.    безаллергенный 

4.    без угрозы кариеса 

5.    без противопоказаний 



Мир выбирает сукралозу 



Динамика потребления продуктов с 

сукралозой   20 %/год 

 



Наш рынок РФ  12%  от  5,6 млрд.руб  



Команда инициаторов 

•Тумашев С.А. – MBA, управление 

инновационными проектами, 30 лет 

опыта,  маркетинг и коммерциализация 

•Бюлер А.В. – к.х.н.,20 лет опыта 

управленческой работы  на уровне 

директора компании. Руководитель. 

•Даньков Ю.В.  - к.х.н. 30 лет  опыта 

разработок и производств 

•Ельцов О.С. – к.х.н. опыт НИР более 

20 лет, химик –аналитик.  

 

 



Опыт команды 
Завершенные проекты 

• Группа компаний « Реал капитал»/  Стратегия биокластера г.Шадринск 

2015 

• УГМК –АГРО / проект Лактоза  2008-2010 

• Группа компаний СИНАРА / Зернокомплекс Комсомольский/ 2013-2014 

• ЗАО «Племзавод Юбилейный» проект / «Сибирский лизин», 2012- 2015 

• ЕРС-консалтинг  Германия / Эколизин  2012 

Текущие проекты 

• ООО «Учебный центр «Биопорт»/ Толокно 

• ООО Зеленый лист» // проект Стевиа, производство таблеток 

• ООО «Таблетта» /  Проект переработки мелассаы 

• Ишимский ликероводочный завод / Проект глюкозно-фруктозный сироп 

 



НИОКР  

Разработан патентоспособный 

лабораторный способа синтезирования 

сукралозы 



Блок-схема процесса 



Предложение  

1. Создать пилотную установку (инвестиции   - 20 млн. 

рублей)  для производства  100 кг сукралозы/мес 

2. Создать Сбытовую компанию с собственным 

раскрученным брендом и бизнесом на рынке 

подсластителей, технологиями, клиентами, 

оборудованием, упаковкой, командой. 10 млн. руб. –   

1й г., – 20 млн. руб. – 2 и 3 гг.; 

3. Вложено собственных средств – 7 млн. руб.  2015-2018 



Контингент покупателей и структура 

сегментирования 

Диетические специализированные 

общества (больницы, санатории)  

 

Федеральные и региональные сети 

(продуктовые и 

фармацевтические) 

 

Оптовые компании  

 

Узкоспециализированные фирмы 

здорового питания 



*** 
СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ!  

ООО «Таблетта» 

www.zellist@mail.ru 

E-mail: zellist@mail.ru 

Тел./Факс: (343) 217-28-50 
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